Restaurant - Bar Chez Germaine

91, rue de la Madeleine
Réservations au 05.63.55.67.88

Formule du midi

(du mardi au vendredi) Desserts
Croustade aux pommes 8€
TAPAS (uniquement le soir) 4 choix différents tous les jours e arellas g€
S e harcaterios Lse pour les entrées, les plats, Carpaccio d’ananas . . b
ambon de truie de montagne 30 mois 16€ s r ey et les desserts Panna cotta au caramel beurre sale 6€
J , s Biéres & Apéritifs o
Coppa comté 11€ Mcelleux au chocolat, piment d’Espelette 7€
Veloute de Butternut, creme de cepes 7€ Heineken pression *370€ "6.70€ Entrée +Plat + Dessert .
Salade César . . 8€ o o = 006 ge 18€ Coupes glacées 10€
Bls'que de I%on}ard, raviole de cha}mplgnons 9€ Mort Subite rouge / blanche ¢ 6€
Poireaux vinaigrette, ceuf de truite 7€ La Berlue ¥ 6€ Les Iles
Foie gras p.oélé sauce rrfeurette 12€ Chouffe 3¢ 6€ Entrée+Plat ou 2 boules,Mangue,d 1 bo‘ule Noix dfz Coco
(El.l‘f Pall’falt fa(;op tortillas 7€ Pietra ambrée 6€ Plat+Dessert agrementees de creme fouetteée.
Shiitakés en persillade 9€ Desperados ** 6€ e Café liegeois
ISvt[Iacclllues zu parm;sarf . b lgz Ricard, Pastis, Berger Blanc ** 3€ 2 boules de Ca‘f & Espressq,
Bo;ilnrcr : g:deelgi?ear soja, gingembre o Kir 4.50€ 1 boule Doublle C('ireme‘e et l}derltrzgue,
34 accompagnées de creme fouettée.
Bonbon de beeuf betterave 11€ Suze " s s dlgerer -
Boeuf comte 12€ Martini (rouge ou blanC) o 4.50€ The Ceylan, Earl grey, Jardin Bleu, Vert menthe 3€ Chocolat llegeo?‘s
Poulet fermier pané 9¢ Porto 5 Muscat 4.50€ Infusion rooibos citron, Verveine 3€ 2 boules Ch0€olat Sulssef
: _P Café, Déca 1.80€ 1 boule Double Creme et Meringue,
Calamar infarinata 9€ Cocktails Double expresso 3.20€ accompagnées de chocolat chaud
Camembert roti oignons lardons 9€ tta Get 274 6€ t de creme fouetteé
et et de creme fouettee.
Entrecote de beeuf (200g), sauce gorgonzola 14€ Mojito 9€ Get 31* 6€ Dame blanche
. . 4cl
Frites graisse de boeuf 6€ Aperol Spritz 9€ La_Ment.h euse, Cr.oq.ueu.se, e 4d s 2 boules Vanille Bourbon de Madagascar
BNl s S 6€ Sex on the beach 9€ Poire Williams Dlstllllene de Thouarcé™ 8€ 1 boule Chocolat Suisse ?
. - . Whisky Ballentine’s* 6€ ’
Risottoa 'encre de seiche 9€ Gin & Fever Fever tree au choix : Tonic, Ginger ale, Ginger beer 12€ WhlSki Iack Danielzs4cl 8€ accompag nees de chocolat chaud
Coeur de canards en persillade. o€ Spritz St Germain 12€ Whisky Chivas Regal 12 ans d’age* 10€ et de créme fouettée.
Croquetas de fromage de brebis IGP 9€ Expresso Martini 9€ Rhum Havana Blanco*” 6€ Colonel
Croquetas de jambon de truie 9¢€ Rhum Don Papa*® 8€ . \ .
3 boules Citron, Vodka, et ttée.
Croquetas chipiron encre de seiche 9¢ Softs Rhum Zacapa 23 ans*’ 12€ e s
PN 4cl
Burger de saumon 9¢ " o e o Armagnac Gglas 8 ar‘ls-d age : 8.50€ L. .
Poélée de légumes d’automne, noix 7€ Coca-Cola™, Perrier™, Orangina™", Ice Tea™ 3.50€ Cognac Vallein Tercnlner VSOP* 8.50€ Composez vos créations glacées
s X \ 1 c . s 4c
Chevre chaud au miel 7€ Slrop al eau33 1Glrenadine, Menthe, Péche, Citron, Fraise, Orgeat 2€ 3:)1211]3;?1_;3:3;3?13}11:{ gg 1 boule : 3 € - 2 boules . 6 €
Choux farcis facon asiatique 8€ Diabolo*** 3.80€ Bayley “ 6€ Supplément créme fouettée : 1€
RiS d’agneau en persillade 12¢€ ]llS de f]fuitS 2SCIOra\nge, Ananas, Pomme, Tomate, ACE 3.50€ ]é.ger BOmb 4cl 6€ .
Vittel 243 80€  15€ Maliby € Vanille Bourbon de Madagascar
; ] socl u Café Espresso « Chocolat Suisse
nche a pa rtager 2 San Pellegrino 3.80€ 5€
Pla 8€ Fever T]feeZOd Tonic, Ginger ale, Ginger beer 5€ Champ agne Caramel +« Double Créme et Meringue
bon de trui . _ » ; : . : ..
Pljgléeo:e lzgfl::s Schweppes™* Tonic, Agrumes 3.50€ Maison Gyéjacquot «Collection Prestige» Fraise « Noix de Coco « Rhum Raisin
Chévre chaud au miel Bouteille : 60€ Sorbet Citron et Citron Vert
Croquetas chipiron encre de seiche Sorbet Framboise + Sorbet Mangue
Patatas bravas Le restaurant est ouvert : Méthode gaillacoise 5
Saumon fumé le midi : du mardi au samedi : MCOVENPICK
. - ) . le soir : du mercredi au samedi La bouteille: 30€  Le verre: 6.50€ o , -
Voir tableau pour Porigine des viandes. Prix nets. Labus d’alcool est dangeureux pour la santé. A consommer avec modération. g






